PLATS

GLUTEN

CRUSTACES

(EUFS

ARACHIDE

SOJA

LAIT

FRUITS A COQUE

CELERI

MOUTARDE

SESAME

LUPIN

SULFITE

MOLLUSQUE

POISSON

Betterave

O

Poireaux

Thon

Foie gras

Lentilles

Gnocchis

Rascasse

Saint-Jacques

Agneau

o

O

Canette

o

o

I

Créme de butternut

Purée de panais

Mont-blanc

Chocolat

Pomme

Cheévre Ste Maure
et Tomme

ORIl < I

X : présent dans

le plat

O : présent dans le plat mais peut étre retiré




DISHES GLUTEN [SHELLFISH |EGGS| GROUND-NUT | SOY | MILK NUTS CELERY  |IMUSTARD SESAME |LUPIN | SULFITE | MOLLUSC FISH
Beetroot O

Leeks O O

Tuna O X | O X X
Foie gras O O O

Lentils X X

Gnocchi X X X

Scorpionfish X X
Scallops e) X

Lamb O e) X e)

Duck O e) O O X

Butternut cream

Parsnip purée

Mont-blanc X X X X

Chocolate X X X X

Apple X X

Ste Maure goat X o

cheese and

X : present in the dish
O : present in the dish but can be removed










