
PLATS GLUTEN CRUSTACÉS ŒUFS ARACHIDE SOJA LAIT FRUITS À COQUE CÉLERI MOUTARDE SÉSAME LUPIN SULFITE MOLLUSQUE POISSON

Tomate O

Cèpes O O X

Noix de Saint-

Jacques
X

Veau X O O O traces O

Céleri X O X O

Gnocchis X X X

Maigre O O X

Cabillaud O O O X

Poulpe O O O X

Suprême de volaille
O O

Pluma de porc 

ibérique O O O O O

Bavette de bœuf 

Black Angus O X

Aubergine O O

Pommes de terre

grenaille
O

Mesclun O O O

Avocat X X X

Chocolat X X X O X

Blanc-manger 

coco
O O O

Duo de fromages X O

X : présent dans le plat

O : présent dans le plat mais peut être retiré

LISTE DES ALLERGENES



DISHES GLUTEN SHELLFISH EGGS GROUND-NUT SOY MILK NUTS CELERY MUSTARD SESAME LUPIN SULFITE MOLLUSC FISH

Tomato O

Porcini 

mushrooms
O O X

Scallops X

Veal X O O O traces O

Celery X O X O

Gnocchi X X X

Meagre O O X

Cod O O O X

Octopus O O O X

Chicken O O

Iberian pork 

pluma O O O O O

Black Angus 

flank steak O X

Eggplant O O

Walnut-sized 

potatoes O

Mixed greens O O O

Avocado X X X

Chocolate X X X O X

Coconut 

blancmange
O O O

Cheese combo X O

X : present in the dish

O : present in the dish but can be removed

ALLERGENS' LIST


