
Menu midi / Lunch menu 

du mardi au samedi 
from Tuesday to Saturday

Entrée + Plat    ou    Plat + Dessert
 Starter + Main dish    or    Main dish + 

Dessert

Entrée + Plat + Dessert

Starter + Main dish + Dessert

* Château Fontenille (Sauvignon Blanc et Gris, Sémillon, Muscadelle, Bordeaux AOC HVE, 2023 (vin blanc / white wine)Domaine De La Soumade, Côtes-du-Rhône (Grenache Noir, Syrah), Côtes-du-Rhône AOC, 2022 (vin rouge / red wine)Eau Castalie plate et pétillante offertes / Still and sparkling Castalie water included
N’hésitez pas à demander la liste des allergènes à nos serveurs / The list of allergens is available upon request 
Prix en euros TTC et service compris / Prices are in euros and include all taxes and service charge

28€

35€

* sélection de notre sommelier
our sommelier’s selection

Supplément de 7€ pour un verre de vin rouge ou blanc* avec le menu de votre choix 
An additional 7€ for one glass of white wine or red wine* with any menu

ENTRÉE / STARTER
Oeuf parfait, champignons de Paris, lard grillé, émulsion au pain grillé
Slow-cooked egg, button mushrooms, grilled bacon, toasted bread emulsion

PLAT AU CHOIX / MAIN DISH TO CHOOSE 

Échine de porc, ketchup de betterave, courge rôtie

Pork collar, beetroot ketchup, roasted squash

Lieu noir grillé, risotto au panais, beurre blanc fumé

Grilled pollock, parsnip risotto, smoked beurre blanc

DESSERT
Poire pochée au gingembre, crumble de cacao, glace au sésame noir
Ginger-poached pear, cocoa crumble, black sesame ice cream

Supplément de 2 euros pour l’eau de Hébé plate ou pétillante et affinée sur place par Castalie
€2 supplement for Didon still or sparkling water, filtered and refined on site by Castalie

N’hésitez pas à demander la liste des allergènes à nos serveurs / The list of allergens is available upon request 
Prix en euros TTC, service compris / Prices are in euros, including tax and service charge

PROJET KAFLOO
Texte inséré 
Lieu jaune en tempura, pomme de terre au beurre d'olive, chips de grenaille, yaourt citronné




